COMUNE DI MONTEROSSO CALABRO

89819 (Provincia di Vibo Valentia)
C.C.P. 12758884 Partita IVA 00363920794

CAPITOLATO D'ONERI PER L’APPALTO DEL SERVIZIO
MENSA SCOLASTICA OTTOBRE -DICEMBRE 2015 -
GENNAIO/MAGGIO 2016

ARTICOLO 1
Il presente capitolato d'oneri disciplina l'affid@mo del Servizio mensa ( preparazione,
somministrazione, trasporto) nelle Scuole : infarziPrimaria del Comune di Monterosso Calabro
per circa n 5.000 pasti:

ARTICOLO 2
Requisiti di partecipazione di ordine generale e pfessionale
Le imprese, per essere ammesse alla gara, sonte tandimostrazione della propria capacita
finanziaria ed economica, nonché della propria ciég@secnica, mediante i seguenti documento:

1. Iscrizione alla Camera di Commercio per attivitdistiorazione scolastica;

2. Di essere in possesso dei requisiti di cui al’®4.del D.L.G.S. 12/04/2006 n. 163;

3. Di aver effettuato servizio similare a quello mgetto della gara;

4. Di essere in possesso del Manuale di Qualita eutb@ntrollo secondo il metodo HACCP;

5. Di essere in possesso della certificazione di @ualecondo le norme UNI En SO
9001/2000 relativo ai requisiti sistemi qualitaedla certificazione UNI En 1ISO 14001/2004
relativo ai requisiti sistema gestione ambientale;

6. Garantire adeguato numero di personale qualificatapporto ai pasti nel centro cottura;

7. Personale in regola con quanto disposto dallentiigegygi sanitarie;

8. Comprovata e pluriennale esperienza nella ristorezscolastica;

9. Essere in regola con gli obblighi della sicureaiaensi del D. Lvo 81/80;

10.Di essere in regola con le norme di cui alla Le@$3/2001 (Piano individuale di

emersione);
11.Di non trovarsi in nessuna delle condizioni di alliart. 38 comma 1 del D.Lvo 163/2006
12.Di non trovarsi nella situazione di cause di deocadedi divieto o di sospensione previste
dall’Art. 19 della Legge 31/05/75 n. 575 e sucosssnodifiche come elencate nell’allegato
1 del D.Lvo n. 490/94.
ARTICOLO 3
Aggiudicazione
L’aggiudicazione dell’appalto avverra con il sistehell’asta pubblica da tenersi con le modalita di
cui al D.L.vo 12/04/2006 n. 163 e cioé con il nietadelle offerte segrete e con il criterio del
prezzo piu basso per singolo pasto a base d'asfadii20 | V A ESCLUSAEe sara effettuata anche
in presenza di una sola offerta, purché valida .

ARTICOLO 4
Modalita di esecuzione servizio



Il servizio dovra essere espletato mediante premara e cottura dei pasti presso il centro di
produzione della ditta aggiudicataria e la somntiamone degli stessi presso il refettorio allocato
nella scuola primaria e dell'infanzial e dovranessere distribuiti nelle scuole dell’infanzia e
primaria con automezzo di proprieta della ditta itaudelle necessarie autorizzazioni sanitarie.

ARTICOLO 5
Condizioni generali di appalto

a) Sono a carico della ditta aggiudicataria i seguetilighi :

menu settimanale allegati al presente capitolatmidianno parte integrante e sostanziale,

2.

3.

7.

preparazione giornaliera dei pasti completi darithsire nelle ore di pranzo ;

distribuzione giornaliera dei pasti nelle ore ftesdagli organi scolastici ed in tempo utile alla
consumazione previo accertamento del numero degkis

. personale qualificato e sufficiente per garanarereparazione e la distribuzione dei pasti agli

utenti, nonché personale e materiale di puliziagssicurare l'igiene e la funzionalita della
cucina, dei refettori e di tutti i locali adibiti’'aso di mensa.

. fornitura di tutte le attrezzature occorrenti pesarvizio di mensa, fatto salvo, l'utilizzo di

utensili ed accessori di proprieta comunale, prewentario e verbale di consegna.

. pulizia straordinaria del centro di cottura e defettori ogni qualvolta I’Amministrazione o

I’ASL ne facciano richiesta a giudizio insindacalilelle stesse.

fornitura dei vuoti a perdere : piatti, bicchigrgsate, tovaglie e tovaglioli (in plastica o carta)

B) L'impresa aggiudicataria dovra inoltre ossendarseguenti prescrizioni che formano parte
integrante dei predetti obblighi generali di appalt

1. Misure di sanificazione ambientale.

Detersione e disinfestazione giornaliera di tygiani di lavoro, pavimenti, servizi igienici,
lavelli, sia al centro di cottura che nei redat

Detersione e disinfestazione settimanale dellie frigorifere, cappe aspiranti e strumenti di
uso.

Detersione e disinfestazione mensile, preyiidazione delle derrate alimentari, in

tutti gli ambienti. Adozione di ogni misuraliotezione degli insetti e roditori..

Verifica dell’efficienza delle cappe aspiranti

. Qualita delle materie prime e del servizio mensa.

Per le materie prime, la ditta e tenuta afl@sanza dei seguenti obblighi :

a) precisa denominazione di vendita del prodotto almsegna dimostrabile attraverso
confezioni chiuse e con etichette esaurienti egptarhente rispondenti alle norme vigenti.
Integritd degli imballaggi e delle singole confedi@he dovranno essere assolutamente
privi di ammaccature, ruggine, ecc.

b) integrita del prodotto dimostrabile attraversos$anza di difetti merceologici e con
caratteri organolettici adeguati di cui dovra essgarantita la conservazione fino al
consumo.



c) la ditta dovra provvedere altresi alla conservazidelle bolle di consegne o equivalenti a
norma di legge, delle ditte fornitrici che andrarteaute in maniera ordinata e dovranno
essere disponibili per eventuali controlli.

d) pur essendo tollerato il ricorso a materie primaseovate o surgelate nel pieno rispetto
delle norme vigenti in materia, e fatto divietoaallitta di impiegare e somministrare
pietanze preconfezionate e/o precotte. Sara camcasdsavia, fare ricorso a prodotti in
gualunque modo conservate per il verificarsewdnti eccezionali, previa autorizzazione
scritta dellAmministrazione Comunale e dietro paredelle Autorita sanitaria e
scolastica.

e) é fatto divieto assoluto e tassativo alla dittacoingelare qualunque tipo di alimento in
mensa, scongelare gli alimenti surgelati in celigofifera, riciclare pasti o avanzi.

f) stipula del contratto di assicurazione R.C. a favdegli utenti contro tutti i rischi
derivanti dalla somministrazione e consumazionedsti.

Nell’esecuzione del servizio dovra essereasdtia piu scrupolosa osservanza delle norme
igieniche e profilattiche atte ad evitare shpossono verificare inconvenienti. Cio sia in

relazione alla qualita, alla consgione, alla confezione e alla somministrazioriecité
e di tutti gli ingredienti e siarnelazione alla pulizia dei locali, delle stovigl®ippelletti-
li da tavola e da cucina, sia iafin relazione ai requisiti igienici e sanitari gersonale.

g) al personale di cucina spetta I'ajpbdi un controllo della qualita e dello statacdnser-
vazione delle derrate prima del suo utilizzzmdbne immediata comunicazione al
proprio datore di lavoro e al personale amstiativo in servizio presso le scuole.

Tutto il personale addetto al ciclo di produmagpdistribuzione e consumo dovra astenersi
dal fumare e dovra essere dotato di appositetto sanitario da cui risulti I'esenzione di
malattie infettive, di camice bianco, copricapm@scherina e appositi guanti monouso da
usare durante lo svolgimento delle varie n@msd operazioni.

ARTICOLO . 6
Condizioni particolari dell’appalto.
Osservanza dei controlli collettivi di lavoro.

a) Nell'esecuzione del servizio I'impresa si obblighapplicare integralmente tutte le norme
contenute nel contratto nazionale di lavoro peragldetti del settore, nonché le norme
contenute negli accordi integrativi locali in vigonel tempo e nelle localita in cui si
svolge il servizio. Si obbliga inoltre ad applicagé accordi medesimi anche dopo la
scadenza e fino al loro rinnovo e, se cooperatimehe nei rapporti con i soci ;

b) I suddetti obblighi vincolano I'impresa anche egsa non sia aderente alle associazioni
stipulanti o receda da esse in modo indipetedéalla sua natura, dalla struttura e dimensio-
ni e da ogni qualificazione giuridica, econoane sindacale ;

Sicurezza al personale addetto al servizio.

Per garantire la sicurezza del lavoro depp dipendenti, I'appaltatore s'impegna a ossexva
tutte le norme antinfortunistiche di legggnerando il Comune da ogni responsabilita.



ARTICOLO 7
Durato dell’appalto
Il servizio oggetto dell’appalto avra la duradaun anno scolastico, ottobre 2015 fino al
31/05/2016 o comunque con decorrenza dalla dat@pdila del contratto .

L’Amministrazione si riserva di comunicare all'ingza appaltatrice l'inizio del servizio con lettera
raccomandata da spedire con almeno 7 giorni dtigoti

La Ditta aggiudicataria gestira sotto il controtlel’ Amministrazione Comunale il servizio dei
buoni-mensa che verranno consegnati ai genitetraliversamento della somma  determinata
dal’Amministrazione quale costo del servizio a doma individuale.

L’Amministrazione si riserva, per giustificati e donentati motivi, di sospendere o interrompere
parzialmente o totalmente il servizio in qualsiasmento, a proprio insindacabile giudizio. La
Ditta sara comunque avvisata quindici giorni priske#la chiusura di mensa.

ARTICOLO 8
Modalita di pagamento

Il pagamento delle spettanze alla ditta aggiuditatavverra mensilmente dietro presentazione di
fatture specifiche debitamente vistate con attoligliidazione del responsabile del servizio

competente, nelle quali dovra essere indicato mheno massimo di pasti distribuiti con allegati i
relativi buoni-pasto.

Il prezzo unitario di aggiudicazione rimarra inaa per tutta la durata dell’appalto.

ARTICOLO 9
Divieto di cessione del contratto

E’ fatto divieto all'appaltatore di cedere o subalpgre il servizio, pena I'immediata risoluziond de
contratto ed il risarcimento dei danni e delle spesusate al’Amministrazione.

ARTICOLO 10
Cessione di crediti

Sono vietate, qualora non siano riconosciute datfnistrazione Comunale, le cessioni dei
crediti e qualunque procura dell’aggiudicatario.

ARTICOLO 11
Osservanza delle clausole contrattuali e penalita
1. L'Amministrazione Comunale controllera I'organiziane e la funzionalita del servizio. In caso

venissero rilevate irregolarita nell’esecuziondalstesso, ’Amministrazione, comunque, prima
di procedere all'interruzione o sospensione daligio, totale o parziale, a causa di disfunzioni



nell'organizzazione, nella qualita del cibo a segdei predetti controlli o0 su segnalazioni fatte
dagli utenti, dagli operatori, degli uffici comuina dall’ ASP, accertata I'esistenza e la gravita
delle disfunzioni applichera le seguenti sanzioni :

a) alla prima segnalazione una penale di € 250,00 ;

b) alla seconda segnalazione una penale di € 500,00 ;

c) alla terza segnalazione il contratto si intendendoraaticamente risolto e si procedera
all’affidamento del servizio ad altra ditta condiritto di rivalsa nei confronti della ditta
inadempiente per maggiori spese sostenute.

2. Qualora la distribuzione dei pasti dovesse intep@rsi per tre giorni consecutivi di attivita sco-
lastiche, la stazione appaltante potra, cengdiritto, previa comunicazione alla ditta, risok
il contratto e recedere dall'aggiudicazioone civalsa nei confronti della ditta stessa delbgm
giori spese sostenute per I'affidamento dpjpalto ad altra ditta.

ARTICOLO 12
Danni
La ditta aggiudicataria &€ responsabile di ogni dache potra derivare al Comune ed a terzi
dall’adempimento del servizio assunto in base esg@nte capitolato.

ARTICOLO 13
Esecuzione del servizio

Il servizio di mensa dovra essere eseguito datta dggiudicataria con I'osservanza di tutte le
norme contenute nel presente capitolato con epliciuncia da parte della ditta stessa ad avanzare
riserva 0 pretese comunque motivate in merito allasistenza e caratteristiche del servizio
appaltato.

ARTICOLO 14
Spese di contratto, registro ed accessorie

Tutte le spese del contratto, inerenti e conseguagdgsuna eccettuata o esclusa, saranno per intero
a carico della ditta aggiudicataria, senza diditavalsa.

ARTICOLO 15
Eventuale proroga
L’Amministrazione Comunale si riserva la facoltasimdacabile di prorogare eventualmente il
servizio di che trattasi per ulteriore periodo ceo in cui il servizio sia stato svolto positivaniee.

ARTICOLO 16
Controversia

Qualsiasi controversia di natura tecnica, ammiaista o giuridica, insorta intorno
allinterpretazione, esecuzione e/o risoluzioneateitratto, sara deferita ad un collegio di traterb
nominati ciascuno dalla parti ed il terso dal Rteste del Tribunale di Vibo Valentia.



Il Collegio arbitrale giudichera secondo le regaét diritto giusto quanto disposto dall’articolo80

e seguenti del Codice Civile.

Il giudizio arbitrale sara inappellabile ed obbkg le parti. La parte soccombente dovra accollarsi
le spese di giudizio .

ARTICOLO 17
Cauzione definitiva

Al momento della stipula del contratto la ditggaudicataria dovra costituire una cauzione in
numerario o in titoli di stato o mediante fidejus® o polizza assicurativa pari al 10% dell'importo
presunto del contratto a garanzia degli obbligmtatuali, del risarcimento dei danni derivanti
dalla inadempienza delle obbligazioni stesse, ida@barso di somme corrisposte eventualmente in
piu dal’Amministrazione appaltante, nonché daba&ittzione dei crediti esposti da terzi verso
I'appaltatore.

In ogni caso verra esperita ogni altra azione aw&alizione risultasse insufficiente per la tacitaei
dei crediti esposti dai terzi.

ARTICOLO 18
Domicilio dell'appaltatore

L’Appaltatore dovra eleggere domicilio per tutta darata del contratto, per tutti gli atti del
medesimo, nel Comune di Monterosso Calabro.

Tutte le comunicazioni, notificazioni ed intimaziosaranno effettuate a mezzo di Messo
Comunale ovvero mediante lettera raccomandatawasaadi ricevimento.

E’ fatta salva la notificazione per Ufficio Giudiio nei casi espressamente previsti dalla legge.
Qualsiasi comunicazione fatta all'incaricato dalita dal Responsabile del servizio si considera
fatta generalmente al titolare della stessa..

ARTICOLO 19
Costituzione in mora

Tutti i termini e le comminatorie previste dal pFate capitolato, operano di pieno diritto senza
obbligo per il Comune della Costituzione in mord’dppaltatore.

ARTICOLO 20
Rinvio a norme vigenti

Per tutto quanto non previsto nel presente capatoteoveranno applicazione le vigenti disposizioni
di legge in materia e quelle contenute nel Regotamper la disciplina degli appalti del Comune.

ARTICOLO 21
Sottoscrizione clausole onerose
L’appaltatore dichiara esplicitamente di accettrsensi dell’art.1341 secondo comma, del Codice
di Procedura Civile, gli articoli4, 5 e 12.



